
象拔蚌 　時菜炒象拔蚌

ミル貝 ミル貝と旬野菜炒め（お味をお選びください）・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥3,410

・あっさり塩味炒め　・XO醤炒め

　青咸菜炒象拔蚌

ミル貝と野沢菜の炒め・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥3,410

　白灼象拔蚌

ミル貝の湯引き 香味醤油ソース・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥3,410

花枝 　風沙花枝

コウイカ コウイカのガーリック揚げ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥1,760

　清炒時菜花枝

コウイカと春野菜のあっさり炒め・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥1,980

白魚    腐衣巻大葉白魚

白魚 白魚と大葉の湯葉巻き揚げ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥1,760

　蛋炒白魚烏魚子

白魚と卵の炒め カラスミを添えて・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥2,310

　春菊白魚魚翅羹

白魚と春菊のふかひれスープ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　  　　　¥2,750

　白魚白蛋炒飯

白魚と野沢菜、竹の子の卵白チャーハン・・・・・・・・・・・・・・・¥1,980

蛤利 　蒜茸蒸蛤利

ハマグリ ハマグリのガーリック香り蒸し 香味醤油ソース　(1人前)・・・¥1,320

　蛤利蒸蛋

ハマグリの中華風茶碗蒸し（1人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥1,760

　清炒時菜蛤利

ハマグリと菜の花、ウルイのあっさり炒め・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・　　¥3,080

  砂鍋蛤利海鮮豆腐

ハマグリ出汁の海鮮と揚げ豆腐の土鍋煮込み・・・・・・・・・・・・・・・・¥3,520

　蛤利汁湯麺

ハマグリ出汁スープそば（1人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥1,430

時菜 　清炒春期素菜

旬野菜 春の彩り野菜のあっさり炒め・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥2,200

　風沙春期野菜

菜の花、タラの芽、ふきのとうの衣揚げ ガーリック風味・・・・・・・・・¥2,310

　黒椒炒時菜和牛

和牛と新玉ねぎ、春竹の子、クレソンの黒コショウ炒め・・・・・・・・¥5,500

　卷心菜炸雲呑

春キャベツと竹の子入り ひとくち揚げワンタン（６個）・・・・・・¥1,650

　卷心菜雲呑麺

春キャベツと竹の子入りワンタン麺（１人前）・・・・・・ ¥1,110

表示価格には10％の消費税が含まれております。表示価格に対して別途１０％のサービス料を頂戴いたします。

お料理はお二人様でお召し上がりいただける位の量でございます。

旬のおすすめ料理


