
真牡蠣 Oyster

蒜 茸 蒸 真 牡 蠣 真牡蠣のガーリック蒸し 特製ネギ醤油ソース　(1ケ) ¥990

奶 油 真 牡 蠣 紹興酒香る 真牡蠣のクリームソース  (1ケ) ¥990

辣 炸 脆 真 牡 蠣 四川風 真牡蠣の揚げ物 ¥3,850

水 煮 真 牡 蠣 真牡蠣の四川煮込み ¥3,850

甘鯛 Tilefish

上 海 馬 頭 魚 甘鯛の上海風 甘口醤油ソースの前菜 ¥2,530

各 式 松 笠 馬 頭 魚 甘鯛の松笠仕立て （お味をお選びください） ¥2,750

・香味醤油たれ　・蟹肉とろみソース　・発酵唐辛子和え

酸 湯 粉 皮 馬 頭 魚 甘鯛と板春雨の酸味白湯スープ仕立て ¥2,750

ぶり Yellowtail

油 淋 炸 鰤 魚 ぶりの薄衣揚げ 香味醤油たれ ¥2,200

紅 焼 鰤 魚 蘿 蔔 鰤と細切り大根の醤油煮込み ¥2,200

羊肉 Lamb

孜 然 羊 肉 ラム肉のクミン炒め ¥2,200

砂 鍋 泡 椒 炒 羊 肉 ラム肉の発酵唐辛子炒め 土鍋仕立て ¥2,200

旬野菜 Seasonal vegetables

芝 麻 春 菊 粉 皮 春菊と板春雨のゴマソース ¥1,320

蠣 油 炒 春 菊 牛 肉 牛肉と春菊のオイスターソース炒め ¥2,420

魚 米 春 菊 湯 白身魚と春菊のとろみスープ ¥1,650

下 仁 田 葱 姜 炒 海 虎 蝦 球 皇帝エビと下仁田葱の生姜炒め (1人前) ¥3,300

黒 蒜 魚 翅 燉 湯 フカヒレと黒ニンニクの上湯蒸しスープ ¥4,950

黒 蒜 茸 炒 和 牛 和牛と彩り野菜の黒ニンニク炒め ¥5,500

旬のおすすめ料理        Seasonal recommend menu

表示価格には10％の消費税が含まれております。表示価格に対して別途１０％のサービス料を頂戴いたします。

お料理はお二人様でお召し上がりいただける位の量でございます。


