
シュンラン シトウ

春蘭 紫藤
税込 \4,400 税込 \7,700

前菜の四種盛り合わせ 前菜の五種盛り合わせ
Selected appetizers (4kinds) Selected appetizer (5kinds)

エビと野菜の特製ソース炒め 大エビとアメーラトマトのふんわり卵炒め
Stir-fried Shrimp and Vegetables with Special sauce Stir-fried fluffy eggs with prawns and Amela tomatoes

本日の点心二種 焼き立て　北京ダック
Todays two kinds of Dim sum Roasted beijing duck

空心菜のガーリック炒め 長芋入り黒酢の酢豚

Stir-fried water spinach with garlic Sweet and sour pork with black vinegar

サンラータンメン 彩り夏野菜の麻婆仕立て
Sour and Spicy soup noodle Mapo-style summer vegetables

本日のデザート 大葉、茗荷のせ干し肉入り土鍋炒飯

Today's dessert Fried rice with dried meat, topped with Shiso leaves and Myoga in clay pot

本日のデザート
Today's dessert

バイカ ボタン

梅花 牡丹

税込 \9,900 税込 \15,400

前菜の五種盛り合わせ 前菜の五種盛り合わせ
Selected appetizer (5kinds) Selected appetizer (5kinds)

海鮮入りアボカドフカヒレスープ スズキと冬瓜の特製醤油ソース蒸し

Shark's fin soup with Abocado and seafood Steamed Sea bass and winter melon with special soy sauce

焼き立て　北京ダック           フカヒレの濃厚壺煮込み
Roasted beijing duck Rich braised shark's fin

+6,600円でフカヒレの姿煮込みに変更

天使エビと信州産バジルの湯葉巻き揚げ 焼き立て　北京ダック
Deep fried Angel shrimp and Shinshu basil in Yuba Roasted beijing duck

旬野菜と皮付き豚バラ肉のピリ辛味噌炒め 信州黄金シャモの葱生姜炒め

Stir-fried vegetables with pork belly in spicy miso Stir-fried Shinshu Shamo chicken with scallions and ginger

セセリとしし唐入りカレー炒飯 海鮮と黒ニンニクの炒飯

Curry fried rice with chicken neck and ‟ Shishito “ peppers Fried rice with seafood and black garlic

本日のデザート 本日のデザート
Today's dessert Today's dessert

※  Should you have any food allergies or special requests  

ランチコース

●別途10%のサービス料を頂戴しております。

※  All prices 10% service charge will be added  

●仕入れ状況により内容が変わることがございます、ご了承くださいませ。

 ※  This menu is subject to change without notice

●お料理のご相談や食材によるアレルギーなどございましたら、お申し付けくださいませ。

 ●コース料理は、お二人様より承ります。
※Courses can be enjoyed by parties of two or more．


