
季節のおすすめ料理 

蒜泥松露龍蝦 伊勢海老のガーリックトリュフソース ¥13,200
Spiny lobster served with garlic truffle sauce

付衣天使蝦 天使エビと信州産バジルの湯葉巻き揚げ (4本) ¥2,200
Deep fried Angel shrimp and Shinshu basil in Yuba

冬瓜蒸鱸魚 スズキと冬瓜の特製醤油ソース蒸し ¥2,420
Steamed Sea bass and winter melon with special soy sauce

風沙鮮貝青茄子 ホタテと青茄子のガーリックスパイス揚げ ¥2,640
Deep-fried scallops and green eggplant with garlic and spices

黒椒炒甲魚煲 南信州産 スッポンの黒胡椒炒め ¥5,500
Stir-fried Soft-shelled turtle with black pepper

烏骨鶏燉湯 烏骨鶏とトウモロコシの薬膳蒸しスープ お一人様 ¥1,870
Steamed soup with silkie chicken and sweet corn

薬膳仏跳牆 フカヒレと鮑入り乾貨と 薬膳の極上蒸しスープ お一人様 ¥13,200
Traditional chinese medical soup         (調理にお時間を頂きます。)

XO醤炒和牛里脊 信州和牛フィレ肉の黒胡椒ソース ¥7,700
Stir-fried Shinshu wagyu beef fillet with black pepper

旬菜回鍋肉片 旬野菜と皮付き豚バラ肉のピリ辛味噌炒め ¥1,980
Stir-fried vegetables with pork belly in spicy miso

葱姜炒信州軍鶏 信州黄金シャモの葱生姜炒め ¥2,420
Stir-fried Shinshu Shamo chicken with scallions and ginger

白灼生菜和牛 採れたてレタスと信州和牛の湯引き ¥3,740
特製醤油ソース

Parboiled fresh lettuce and Japanese beef with original soy sauce

麻婆夏野菜 彩り夏野菜の麻婆仕立て ¥1,870
Mapo-style summer vegetables

干肉砂鍋炒飯 大葉、茗荷のせ干し肉入り土鍋炒飯 ¥1,870
Fried rice with dried meat, topped with Shiso leaves and Myoga in clay pot

毛蟹肉蛋白炒飯 毛ガニと大葉の飛子入り卵白炒飯 ¥3,080
Fried rice with  egg white, crab, shiso and  flying fish roe

表示価格は消費税込の価格です。別途サービス料１０％を頂戴いたします。
All prices include 10% tax.10% service charge will be added to your bill.


