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Amuse　　

　岐阜県産しいたけブラザーズの一口前菜

麗穂前菜盆

　冬野菜と海鮮のプレッセ

欖汁黄尾魚

　テタンジェメーカーズディナー 　鰤のソテー　中国オリーブソース

　　～テタンジェ　マグナムボトルを愉しむ会～
日時：2022年12月8日(木）　18：00受付　18：30スタート 薯仔洋葱湯

会費：￥35000(税サ込） 　麗穂特製　玉葱の姿蒸しスープ　

定員：36名

【Champagne　List】 点心2品

Taittinger Brut Reserve Mathusalem 賽旁雪魚餃

  ブリュット・レゼルヴ　マチュザレム 　銀鱈と干し貝柱の卵白蒸し餃子

Taittinger Prelude Grand Crus Magnum 生煎八宝蓮根

　プレリュード　グラン・クリュ 　五目野菜入り、海老すり身の蓮根餅

Nocturne Sleever Magnum

　ノクターン　スリーヴァー 板醤炆鴿鴨

Taittinger Prestige Rose Magnum 　合鴨の四川風ピリ辛煮込み

　プレスティージュ　ロゼ

Taittinger Folies de la Marquetterie 白果舞茸鶏飯

　フォリー・ド・ラ・マルケットリー 　銀杏、舞茸入り鶏肉の香港風土鍋ご飯

Taittinger Comtes de Champagne 2007 Magnum  

　コント・ド・シャンパーニュ　ブラン・ド・ブラン 香檳密柑者哩  

　シャンパンとオレンジのゼリー


