
季節のおすすめ   　Seasonal menu

【Hair crab】

毛蟹の冷製　特製赤酢ソース添え　 (数量限定) 1杯 時価
Chilled hair crab with red vinegar sauce

毛蟹のほぐし身と大ぶり海老の炒め　 (数量限定) 小盆 ¥7,200
Stir-fried hair crab meat and prawns

壺入り 毛蟹のほぐし身かけふかひれの煮込み　 (数量限定) 1人前 ¥11,000
Braised shark'fin topped with hair crab meat

毛蟹のほぐし身かけ姿ふかひれの土鍋煮込み　 (数量限定) 1人前 ¥16,500
Braised whole shark'fin topped with hair crab meat

毛蟹のほぐし身あんかけ汁なし葱油そば　 (数量限定) 小盆 ¥3,600
Stir-fried scallion oil noodles with hair crab meat and sauce

【Appetizer】

帆立貝柱とコリンキー、フルーツトマトの甘酸っぱいソース (数量限定) 1人前 ¥4,500
Chilled scallop with korrinqui squash and fruit tomato with sweet and sour sauce

地鶏を使った熟成紹興酒漬け 小盆 ¥3,800
Shaoxing wine pickles using local chicken

キャビアとカラスミかけクラゲと春雨の葱油和え 小盆 ¥7,200
Cold glass noodles with scallion sauce, caviar and Karasumi

【Seafood】 　

大ぶり海老の三種食べ比べ (ガーリックスパイス・マヨネーズソース・チリソース) 1人前 ¥2,400
Jumbo prawn trio　(garlic spice,mayonnaise sauce,chili sauce) 2人前より

ソフトシェルクラブ各種揚げ料理 (ガーリックスパイス・甘辛ソース・四川風唐辛子和えなど) 1人前 ¥2,500
Deep-fried soft-shell crab   (garlic spices,sweet chili sauce, sichuan chili etc) 2人前より

鰻と筍、椎茸の重ね蒸し　山椒ソース 1人前 ¥2,000
Layered steamed eel with bamboo shoots and mushrooms,sansho pepper sauce 2人前より

鰻と夏野菜の衣揚げ　甘辛ソース炒め 小盆 ¥4,500
Deep-fried ell and vegetable with sweet and savory sauce 

オマール海老の黒ニンニク入り黒豆ソース煮込み 1尾 ¥17,000～
Braised lobster with black bean and black garlic

【Shark's fin】

海鮮とふかひれのアボカド濃厚スープ 1人前 ¥3,500
Rich avocado soup with shark's fin and seafood

ふかひれの煎り焼き　蟹肉入り上湯ソース キャビアのせ 1人前 ¥18,000
Pan-seared shark’fin served with superior broth sauce and crab meat ,topped with caviar

【Meat】

和牛の湯引き　大葉山椒ソース 1人前 ¥2,600
Blanched wagyu beef with shiso and sansho pepper sauce

和牛と夏野菜の甘辛ソース炒め 小盆 ¥6,900
Stir-fried Wagyu beef with vegetables in sweet and savory sauce

【Vegetable】

各種野菜料理 (空心菜、インゲン豆、油麦菜、紅ヒユ菜など…) 小盆 ¥3,000～
Today's seasonal vegetable dishes

【Dim sum】

点心師特製　トマト小籠包 1個 ¥500
Tomato soup dumplings 2個より

【Noodle＆Fried rice】

干し肉と野菜のせ汁そば 1人前 ¥2,500
Soup noodles with cured pork and vegetables （小椀）

鰻入り夏野菜のすっぱ辛いあんかけ炒飯 小盆 ¥3,800
Fried rice with eel and vegetables in a hot and sour sauce

※表示価格に別途10％のサービス料を頂戴いたします。　　  10% service charge will be charged

※お料理のご相談やアレルギーなどございましたら、係の者にお申し付けください。   Should you have any food allergies or special requests please ask our staff
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( 碧 緑 双 仔 粉 ）

（ 各 種 蝦 球 三 品 ）

（ 宮 保 炸 夏 時 菜 鰻 ）

( 干 肉 時 菜 湯 麺 ）

(牛油果海鮮粒魚翅湯）
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